
MENÚ

2026

EJECUTIVO
EXECUTIVE MENU



banquetes@plazaelbosque.cl www.hotelesplazaelbosque.cl

ENTRADAS
APPETIZER
Ensalada caprese

Caprese salad

FONDO
MAIN COURSE
Lasaña Boloñesa

Bolognese lasagna

POSTRE
DESSERT
Torta trufa y frambuesa
Truffle and raspberry cake

restaurante@radissonblusantiago.cl www.radissonblusantiago.cl
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LUNES/MONDAY



banquetes@plazaelbosque.cl www.hotelesplazaelbosque.cl

ENTRADAS
APPETIZER
Causa limeña de pollo

Chicken causa limeña

FONDO
MAIN COURSE
Arroz cubano con carne 
desmechada y huevo pochado

Cuban rice
with shredded beef and poached egg

POSTRE
DESSERT
Mousse de nutella
Nutella mousse

restaurante@radissonblusantiago.cl www.radissonblusantiago.cl

Fo
to

 r
ef

er
en

ci
al

 

MARTES/TUESDAY



banquetes@plazaelbosque.cl

ENTRADAS
APPETIZER
Pastrami casero

Homemade pastrami

FONDO
MAIN COURSE
Albacora a la plancha con risotto 
atomatado y gremolata

Seared albacore with tomato 
risotto and gremolata

POSTRE
DESSERT
Fantasía de mokka
Mocha fantasy

restaurante@radissonblusantiago.cl www.radissonblusantiago.cl
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MIÉRCOLES/WEDNESDAY



banquetes@plazaelbosque.cl

ENTRADAS
APPETIZER
Sabores del mar

Flavors of the sea

FONDO
MAIN COURSE
Gnocchi en salsa pomodoro, 
pesto y sour creame

Gnocchi with pomodoro sauce, 
pesto, and sour creame

POSTRE
DESSERT
Hojarasca manjar
Dulce de leche puff pastry

restaurante@radissonblusantiago.cl www.radissonblusantiago.cl
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JUEVES/THURSDAY



banquetes@plazaelbosque.cl

ENTRADAS
APPETIZER
Ensalada rusa con pulpo asado

Russian salad with grilled octopus

FONDO
MAIN COURSE
Pollo arvejado con puré de papas 

Chicken with peas and mashed potatoes

POSTRE
DESSERT
Pie de manzana
Apple pie

restaurante@radissonblusantiago.cl www.radissonblusantiago.cl
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VIERNES/FRIDAY



ARMA TU PLATO O
ENSALADA 

2026ALMUERZO RÉ



banquetes@plazaelbosque.cl www.hotelesplazaelbosque.clrestaurante@radissonblusantiago.cl www.radissonblusantiago.cl

ALTERNATIVA 1

ARMA TU PLATO

Opción 1: Arma tu plato + Postre + 
Bebida o Copa de Vino + Café

$20.900 CLP

Opción 2: Arma tu plato + 
Bebida o Copa de Vino + Café

$18.900 CLP

Elige 1 proteína + 1 acompañamiento + 1 salsa

PROTEÍNAS 
Lomo vetado · Salmón · Suprema de ave

ACOMPAÑAMIENTOS 

SALSAS 
Velouté de mariscos  · Demi–glace
· Pomodoro con albahaca

Arroz Pilaf · Puré de papas 
· Vegetales Salteados
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banquetes@plazaelbosque.cl www.hotelesplazaelbosque.clrestaurante@radissonblusantiago.cl www.radissonblusantiago.cl

ALTERNATIVA 2

VEGETALES (Elige 2) 

Palmitos · Palta · Tomate · Aceitunas · 
Pepino · Cebolla · Apio · Alcachofa · 
Tomate cocktail

PROTEÍNAS (Elige 1 formato complementario) 
Suprema de ave  · Camarones ·
Salmón curado  · Pastrami · Tofu

DRESSINGS (Elige 1)
Limoneta  · Aderezo César  
· Curry amarillo · Lactonesa miel–mostaza

ARMA TU ENSALADA

POSTRES
Profiterol de pistacho
Cheesecake de lúcuma manjar
Ensalada de frutas
Postre del día RÉ

Opción 1: Ensalada + Postre + 
Bebida o Copa de Vino + Café

$18.900 CLP

Mix de lechugas + 2 vegetales + 1 proteína 
en formato complementario + 1 dressing

Opción 2: Ensalada + 
Bebida o Copa de Vino + Café

$17.200 CLP
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