
MENÚ
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EJECUTIVO
EXECUTIVE MENU



banquetes@plazaelbosque.cl www.hotelesplazaelbosque.cl

ENTRADAS
APPETIZER
Ensalada Griega

Greek salad

FONDO
MAIN COURSE
Plateada braseada con puré de 
papa piamontesa y salsa demiglace

Braised brisket with Piedmontese 
potato purée and demi-glace sauce

POSTRE
DESSERT
Suspiro de mango sour
Mango sour suspiro

restaurante@radissonblusantiago.cl www.radissonblusantiago.cl
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MARTES/TUESDAY

ENTRADAS
APPETIZER
Ensalada mediterránea
Mediterranean salad

FONDO
MAIN COURSE
Lomo Liso grillado con causeo 
de legumbres y chimichurri 

Grilled sirloin steak with l
egume sauté and chimichurri

POSTRE
DESSERT
Flan de caramelo
Caramel flan

MARTES/TUESDAY

ENTRADAS
APPETIZER
Ensalada mediterránea
Mediterranean salad

FONDO
MAIN COURSE
Lomo Liso grillado con causeo 
de legumbres y chimichurri 

Grilled sirloin steak with l
egume sauté and chimichurri

POSTRE
DESSERT
Flan de caramelo
Caramel flan

restaurante@radissonblusantiago.cl www.radissonblusantiago.cl

ENTRADAS
APPETIZER
Ceviche tradicional de pesca del día
Traditionalceviche of the day’s catch

FONDO
MAIN COURSE
Penne rigatti con salsa 
boloñesa y tomates asados

Penne rigate with Bolognese 
sauce and roasted tomatoes

POSTRE
DESSERT
Torta red velvet
Red velvet cake

MARTES/TUESDAY
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ENTRADAS
APPETIZER
Tártaro de res
Beef tartare

FONDO
MAIN COURSE
Merluza apanada con ensalada 
de papas mayo y salsa verde

Breaded hake with potato salad, 
mayonnaise, and green sauce

POSTRE
DESSERT
Arroz con leche brulee
Crème brûlée rice pudding

MIÉRCOLES/WEDNESDAY

restaurante@radissonblusantiago.cl www.radissonblusantiago.cl

MIÉRCOLES/WEDNESDAY

ENTRADAS
APPETIZER
Deconstrucción de ensalada chilena
Deconstructed Chilean salad

FONDO
MAIN COURSE
Costillar de cerdo asado con puré de 
zapallo camote y salsa de mostaza antigua
Roasted pork ribs with sweet potato 
pumpkin purée and old-stylemustard sauce

POSTRE
DESSERT
Pavlova con crema de vainilla y frutos rojos
Pavlova with vanilla cream and mixed berries

ENTRADAS
APPETIZER

LUNES/MONDAY

Ensalada Griega

Greek salad

FONDO
MAIN COURSE
Plateada braseada con puré de 
papa piamontesa y salsa demiglace

Braised brisket with Piedmontese 
potato purée and demi-glace sauce

POSTRE
DESSERT
Suspiro de mango sour
Mango sour suspiro

MARTES/TUESDAY

ENTRADAS
APPETIZER
Ceviche tradicional de pesca del día
Traditionalceviche of the day’s catch

FONDO
MAIN COURSE
Penne rigatti con salsa 
boloñesa y tomates asados

Penne rigate with Bolognese 
sauce and roasted tomatoes

POSTRE
DESSERT
Torta red velvet
Red velvet cake

MIÉRCOLES/WEDNESDAY

ENTRADAS
APPETIZER
Deconstrucción de ensalada chilena
Deconstructed Chilean salad

FONDO
MAIN COURSE
Costillar de cerdo asado con puré de 
zapallo camote y salsa de mostaza antigua
Roasted pork ribs with sweet potato 
pumpkin purée and old-stylemustard sauce

POSTRE
DESSERT
Pavlova con crema de vainilla y frutos rojos
Pavlova with vanilla cream and mixed berries
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ENTRADAS
APPETIZER
Palta reina 
Stuffed avocado

FONDO
MAIN COURSE
Pulpa de cerdo al horno acompañado 
de gnocchi a la mantequilla de perejil

Oven-baked pork loin with 
gnocchi in parsley butter

POSTRE
DESSERT
Eclair con crema de almendras
Éclair with almond cream

JUEVES/THURSDAY

restaurante@radissonblusantiago.cl www.radissonblusantiago.cl
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ENTRADAS
APPETIZER
Tomate relleno con atún fresco
Tomato stuffed with fresh tuna

FONDO
MAIN COURSE
Pollo broaster con papas 
fritas y guacamole

Broaster chicken with 
french fries and guacamole

POSTRE
DESSERT
Dúo de chocolate
Chocolate duo

VIERNES/FRIDAY

restaurante@radissonblusantiago.cl www.radissonblusantiago.cl
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ARMA TU PLATO O
ENSALADA 

2026ALMUERZO RÉ



banquetes@plazaelbosque.cl www.hotelesplazaelbosque.clrestaurante@radissonblusantiago.cl www.radissonblusantiago.cl

ALTERNATIVA 1

ARMA TU PLATO

Opción 1: Arma tu plato + Postre + 
Bebida o Copa de Vino + Café

$20.900 CLP

Opción 2: Arma tu plato + 
Bebida o Copa de Vino + Café

$18.900 CLP

Elige 1 proteína + 1 acompañamiento + 1 salsa

PROTEÍNAS 
Lomo vetado · Salmón · Suprema de ave

ACOMPAÑAMIENTOS 

SALSAS 
Velouté de mariscos  · Demi–glace
· Pomodoro con albahaca

Arroz Pilaf · Puré de papas 
· Vegetales Salteados
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ALTERNATIVA 2

VEGETALES (Elige 2) 

Palmitos · Palta · Tomate · Aceitunas · 
Pepino · Cebolla · Apio · Alcachofa · 
Tomate cocktail

PROTEÍNAS (Elige 1 formato complementario) 
Suprema de ave  · Camarones ·
Salmón curado  · Pastrami · Tofu

DRESSINGS (Elige 1)
Limoneta  · Aderezo César  
· Curry amarillo · Lactonesa miel–mostaza

ARMA TU ENSALADA

POSTRES
Profiterol de pistacho
Cheesecake de lúcuma manjar
Ensalada de frutas
Postre del día RÉ

Opción 1: Ensalada + Postre + 
Bebida o Copa de Vino + Café

$18.900 CLP

Mix de lechugas + 2 vegetales + 1 proteína 
en formato complementario + 1 dressing

Opción 2: Ensalada + 
Bebida o Copa de Vino + Café

$17.200 CLP
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