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TRAGOS
(2 por persona)

« Pisco Sour.
«  Mojito.
« Ramazzotti.

- Espumante.

« Vino.
« Jugo.
* Bebidas.

*Brindis: Una copa de espumante.

banquetes@radissonblusantiago.cl
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BOCADOS FRIOS
(5 por personaq)

Tartar de camaron y salmon con pebre de paltay aji.

Ostra fresca acompanada de limoneta de tabasco y sal de apio.
Tataki de atun acompanado con salsa holandesa y ciboulette fresco.
Roast beef de filete con mermelada de higos.

Ostion flambeado en anis y salsa verde de menta.

BOCADOS CALIENTES
(5 por persona)

Bocado de filete en crema al estragon.
Salmon a la plancha con pebre de maracuya.
Lomo de cerdo y chimichurri tradicional.
Kebbab de res en salsa tatsiki.

Empanada de champinon, salsa barbacoa casera y tocino.
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ENTRADA
(Seleccionar una alternativa)

* Tiradito de loco acompanado de mini ensalada de papa mayo con pebre
de aceituna.

* Tartaro de camaron adobado en salsa xo, yema de huevo curada en soya y
textura de palta.

* Tataki de atun con teriyaki acompanada de green salad, frutillas frescas y
[imoneta de maracuya.

* Crudo defilete de la casa.

PLATO PRINCIPAL
(Seleccionar una alternativa)

« Filete de res bardado en tocino con gnocchi a |la crema de champinoén,
nueces tostadas y salsa de carmenere.

« Atun a la inglesa acompanado de risotto de tomate, salsa bechamel de
aceituna y pesto de albahaca.

« Lomo vetado a la plancha con pureé rustico, chips de jamon serrano y
salsa demi glace.

« Salmon con delicada pastelera de choclo cubierta de canchita frita en
salsa bearnesa.

banquetes@radissonblusantiago.cl www.hotelesplazaelbosque.cl
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POSTRE
(Seleccionar una alternativa)

«  Textura de maracuya.
» Cheesecake de Mandarina.

* Viaje al centro del chocolate.

« Lucuma, manjar y platano

INCLUYE

« 15 botella de vino y bebida.
« Cafe.

« Consome y tapaditos (2 pp.).

banquetes@radissonblusantiago.cl www.hotelesplazaelbosque.cl




BAR ABIERTO

«  Vodka (Stolichnaya).

* Pisco (Alto del Carmen de 35°).

* Ron (Bacardi anejo).

*  Whisky (Johnnie Walker Et. Roja 6 anos).
*  Gin (Beefeater).

* Ramazzotti.

*  Espumante.

’ Cerveza.

« Bebidasy jugos.

banquetes@radissonblusantiago.cl www.hotelesplazaelbosque.cl




"

MATRIMONIOS

Foto referencial

POSTRE BUFFET

. Mousse de diferentes sabores.

Pasteleria chilena.

Pasteleria francesa.

Variedad de tartas.

Frutas de |a estacion.

MENU NINOS

Pollo crispy acompanado de papas fritas y mini ensalada verde.
Copa de helados

Incluye: 2 Bebestibles a elegir entre jugos y bebidas.
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MENU BASICO

« 21tragos por persona.

« 5 bocados frios.

+ 5 bocados calientes.

« Plato de: Entrada, fondo y postre.

« 1/2 botella de vino.
« 1agua o bebida.
« (Café e infusiones.

« Consome y tapaditos.

MENU BASICO Y POSTRE
BUFFET

MENU BASICO Y BAR
ABIERTO POR 4 HORAS

MENU BASICO, BAR
ABIERTO POR 4 HORAS Y
POSTRE BUFFET

MENU NINOS

banquetes@radissonblusantiago.cl

Valor por persona $52.600 + IVA

Valor por persona $65.200 + IVA

Valor por persona $70.300 + IVA

Valor por persona $76.200 + IVA

Valor por persona $20.900 + IVA

www.hotelesplazaelbosque.cl
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OTROS
+  Derecho corte de torta. $1.800 + IVA
« 1copade vinode la casa. $ 4.600 + IVA
» 1/2 botella de vino de la casa. $ 7.900 + IVA
» 1copa espumante. $ 4.500 + IVA
» 1copa de pisco sour. $ 5.400 + IVA
« Ramazzotti. $ 5.400 + IVA
»  Whisky 6 afios. $ 5.800 + IVA
»  Descorche. $ 3.800 + IVA
»  Descorche vino botella. $18.000 + IVA
» Descorche licores botella. $ 22.000 + IVA
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OPCION DE 50 A 90 PAX

»  Sonido full envolvente para ceremonia coktail y fiesta

(1técnico sonido).

« lluminaciéon ambiental perimetral y fiesta (1 técnico iluminacion).

« Djcon 10 afios experiencia en matrimonios incluye reunién de

coordinacion musical.

« 1wedding planner a cargo el dia del evento incluye coordinacién

del timing y reunién con novios.

OPCION DE 90 A 150 PAX

«  Sonido full envolvente para ceremonia coktail y fiesta

(Micréfonos inalambricos).

$ 1.350.000 + IVA

«  lluminacién ambiental perimetral y fiesta. (Racimo de 12 bolas de

espejo).

« Djcon 10 afos de experiencia en matrimonios incluye reunién de

coordinacién musical.
« 1 Saxofonista o mago para coktail o cena.
« 1Wedding planner a cargo el dia del evento (Incluye

coordinacién del timing y reunién con novios).

banquetes@radissonblusantiago.cl

$ 1.890.000 + IVA
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