
¡Celebra tus momentos especiales
en Radisson Blu Santiago!

VIVE UNA FIESTA INOLVIDABLE

CELEBRACIONES
ESPECIALES

en Blu

WWW.HOTELESPLAZAELBOSQUE.CLCOTIZA EN: BANQUETES@RADISSONBLUSANTIAGO.CL

HOTEL
PLAZA EL BOSQUE
Blu



ESPECIALES
CELEBRACIONES

INCLUYE

Valor por persona $ 69.900 + IVA

Bocados Fríos (3 por persona)

Bocados Calientes (3 por persona)

Almuerzo o Cena (Entrada, Fondo y  Postre)

Bar Abierto (4 Horas)

Café



CELEBRACIONES
ESPECIALES

HORARIO HASTA LAS 04:00 AM

BOCADOS CALIENTES (3 POR PERSONA) 

BOCADOS FRÍOS (3 POR PERSONA)

Profiterol relleno con duxelle de champiñones.

Taco con fresco guacamole, lactonesa de jalapeño y brotes.

Lomo kasler con mermelada de damasco turco y lactonesa de lemon Grass.

Mousse de queso cabra con salmón ahumado y lactonesa de albahaca.

Camarón apanado en coco acompañada de salsa de curry.

Queso ahumado rebozado en pan rallado con pebre de maracuyá.

Kebbab de res con salsa de yogurt.

Brindis 1 copa de espumante

1 trago por persona entre    Pisco sour, Espumante, Mojito, 
Ramazzotti, vino, bebida o jugo.



OPCIONES
ALMUERZO

O CENA
HORARIO HASTA LAS 04:00 AM

FONDO (SELECCIONAR SOLO UNA)

ENTRADA (SELECCIONAR SOLO UNA)

Tartar de atún cítrico, crema de ajo blanco, crocante de tapioca aceite 
clorofila.
Filete en persilada de pistacho, zuccinis grillados en salsa de cebollín, 
frutillas y gel de mora.

Ensalada oriental.

Carpaccio de res con chimichurri mediterráneo, mousse de queso 
parmesano y ensalada de tomates.

Lomo vetado a la plancha, acompañado de salsa de coco, arroz frito y 
sarsa criolla.

Salmón a la plancha con mix de papas nativas en salsa de espinaca a la 
crema.

Suprema de ave acompañado de risotto atomatado, y salsa de champiñón.

Filete bardado en tocino con ragú de papa nativa y salsa de 
vino tinto al tomillo.



CELEBRACIONES
ESPECIALES

HORARIO HASTA LAS 04:00 AM

BUFFET DE POSTRES

Creme brule de albahaca. 

Profiterol relleno de crema de naranja.

Textura de chocolate.

Mousse de frutos rojos.

Fantasía de chocolate. 

Fruta de la estación.

Durante la cena ½ botella de vino, vino y bebida



Vodka (Stolichnaya).

Pisco (Alto del Carmen de 35°).

Ron (Bacardi añejo).

Whisky (Johnnie Walker Et. Roja 6 años).

Gin (Beefeater).

Ramazzotti.

Espumante.

Cerveza. 

Bebidas y jugos.

BAR ABIERTO (4 HORAS) 

CELEBRACIONES
ESPECIALES

HORARIO HASTA LAS 04:00 AM



OTROS
HORARIO HASTA LAS 04:00 AM

ADICIONALES

Derecho corte de torta  
1 copa de vino de la casa 
½ botella de vino de la casa  
1 copa de espumante
1 copa de pisco sour
Ramazzotti
Whisky 6 años
Bocadillo frío
Bocadillo caliente
Bocadillo Dulce
Consomé y tapaditos 2pp.
Consomé
Descorche vino botella
Descorche licores botella

$ 1.800 + IVA
$ 4.600 + IVA 
$ 7.900 + IVA 
$ 4.500 + IVA
$ 5.400 + IVA
$ 5.400 + IVA
$ 5.800 + IVA
$ 2.500 + IVA
$ 2.500 + IVA
$ 2.500 + IVA
$ 6.500 + IVA
$ 3.800 + IVAz
$ 18.000 + IVA
$ 22.000 + IVA

MENÚ NIÑOS

Brocheta de pollo y papas fritas.  
Helado 
Bebida

PARA CATAS

Copa Spirit 
Escupidera 
Descorche  
Descorche vino botella
Descorche licores botella

$ 3.800 + IVA c/u
$ 21.500 + IVA c/u 
$ 3.800 + IVA 
$ 18.000 + IVA
$ 22.000 + IVA

Valor por persona $ 22.900 + IVA



HORA DEL TÉ (SIN MÍNIMO) 

Sándwich de jamón queso en croissant.

Sándwich de ave pimentón en miga.

Sándwich de palta quesillo en miga integral.

Selección de galletas (4 por persona).

Ensalada de fruta de la estación o helado.

Torta de la casa (entre: panqueque naranja, 

torta de piña o selva negra).

Jugo, te, café y leche chocolatada.

Valor por persona $ 24.600 + IVA

Hora del
té



VIVE UNA FIESTA INOLVIDABLE
KIT SOCIALES

en Blu


